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1 JOHDANTO

Kiinnostus keskisuomalaisen naudanlihan pienteurastamon, pienleikkaamon,
suoramarkkinoinnin ja jatkojalostuksen eteenpdin viemiseen on tullut alueen
naudanlihantuottajilta. Yksilolliseen tuotantoon ja laatuun panostavat yrittajat
haluavat tuottaa ldhiruokaa, jonka merkitys korostuu maailmassa tapahtuvien
erilaisten kriisitilanteiden kautta. Lihan tuottamisen kannattavuus on myds kovassa
paineessa, koska ulkomainen tuontiliha on kova kilpailija Suomen

elintarvikemarkkinoilla.

Suomessa lihaa jalostava teollisuus on kansainvalistymisen lisdksi keskittynyt
muutaman suurteurastamon varaan. Eldinten kuljetusmatkat ovat pidentyneet
entisestaan ja kuluttajien suhtautuminen siihen on hyvin kriittista. Myos
elintarvikkeiden turvallisuus nousee voimakkaasti aika ajoin esille esimerkkind BSE el
hullun lehmén tauti. Kuluttajat ovat alkaneet arvostamaan niin eléinten kuin
elintarvikkeiden mahdollisimman lyhytta kuljettamista ja tarkkaa tietoa siit4,

millaisen elintarvikeketjun kautta liha on kulkenut.

Elintarvikkeiden valmistuksessa, eléinten kasvatuksessa, teurastuksessa,
leikkaamisessa ja jatkojalostamisessa on erilaisia kasittelyvaiheita, jotka voivat
aiheuttaa terveydellisia vaaroja kuluttajalle. Muun muassa naiden syiden takia
elintarvikkeiden valmistus ja kasittely on lainsdadanndllisesti hyvin tarkkaan
saadeltya. EU:n alueella kaikkia jasenmaita koskettavaa elintarvikkeiden valmistusta
koskevaa lainsdadantda on tiukennettu samoin kuin Suomen kansallisia
elintarvikesaadoksia on tarkennettu. Samoista asioista on saadetty monessa eri

paikassa ja niiden seuraaminen ei ole kovinkaan helppoa.

Marjatta Rahkion (2009) tekeman lihantarkastuksen kehittamistarveselvityksen
mukaan liha-alan pienyritykset kokevat tarkastusmaksut tuotettua lihakiloa kohti
kohtuuttoman suuriksi verrattuna suuriin lihataloihin. Esimerkiksi Ruotsissa
tarkastuksesta vastaa valtio ja siell& pienten yritysten tarkastusmaksuja tuetaan
valtion varoista useilla miljoonilla kruunuilla vuosittain. Lihantarkastustoiminnan
kehittdmisté pohtivan selvitysmiehen on tarkoitus antaa esityksensa Maa- ja

metsatalousministeri Sirkka-Liisa Anttilalle toiminnan uudistamisesta toukokuun



2010 loppuun mennessa. Anttila pyrkii kohtuullistamaan ja yhtenaistamaan

lihantarkastuksen kustannuksia.

Keski-Suomen pienteurastamoselvityksen toteutti Jyvaskylan ammattikorkeakoulun
Luonnonvarainstituutin hallinnoima Maitoa ja naudanlihaa Keski-Suomesta -
koulutushanke. Pienteurastamoselvitys toteutettiin internet-kyselyna. Kyselysta
laitettiin keskisuomalaisille emolehmétilayrittgjille 166 sahkopostikutsua tai kirjetta,
jossa kerrottiin sahkoinen osoite avoimeen internet-kyselyyn. Samalla kyselylla
haluttiin selvittdd myds Keski-Suomen alueen lampaanlihantuottajien kiinnostus
alueelle mahdollisesti perustettavaan pienteurastamoon, koska suurteurastamot
eivéat ole kiinnostuneita lampaan teurastamisesta. Kyselysta tiedotettiin kirjeitse
34:1le lammastila yrittajalle. Keskisuomalaisten emolehmatilojen yhteystiedot saatiin
taté kyselya varten Maa- ja metsatalousministerion tietopalvelukeskukselta.
Lammastilojen yhteystiedot saatiin Keski-Suomen lampureiden jasenluettelosta.
Kysely toteutettiin maaliskuun 2010 aikana. Vastauksia palautui maaraaikaan
mennessa 58 kpl, joten vastausprosentiksi saatiin 29 %, joka on normaali

vastausprosentti kyselytutkimuksissa.

Kyselyn tavoitteena oli selvittéd pienteurastamotoiminnasta, lihan pienleikkaamosta,
lihan jatkojalostuksesta ja lihan suoramarkkinoinnista kiinnostuneet keskisuomalaiset
lahiruoan tuottajat. Suomessa toimii talla hetkella 35 pienteurastamoa, jotka
teurastavat nautoja, kavioeldimia ja/ tai lampaita. Niist& kuitenkaan yksikaan ei

sijaitse Keski-Suomen ELY-keskuksen alueella.

2 ELINTARVIKKEIDEN VALMISTUSTA JA KASITTELYA KOSKEVIA LAKEJA,
ASETUKSIA JA OHJEITA

Tassa selvityksessa keskitytédan pienteurastamoihin, joissa elintarvikelain (L23/2006)
mukaan voidaan teurastaa nauta- ja kavioeldimia, lampaita ja vuohia enintédan 20
elainyksikkoa viikossa ja 1000 eldinyksikk6& vuodessa. Nauta- ja kavioeldaimet

vastaavat 1,0 yksikkdd ja lampaat sekéd vuohet vastaavat 0,1 yksikkoa.
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Pienleikkaamolla tarkoitetaan tassa selvityksessa laitosasetuksen (37/EEO/2006) 38:n
1 momentin kohdan 7 mukaista pienleikkaamoa, jossa kasitelladn viikossa enintaéan

5 000 kiloa luutonta lihaa.

Pienteurastamon hyvéksyy ja sita valvoo kunnan valvontaviranomainen eli kunnan
elainlaékari ja terveystarkastaja. Kunnan viranomaisia valvoo edelleen

aluehallintovirasto (AVI).

2.1. Elintarvikelainsaddantoon liittyvia lakeja ja asetuksia

Suomessa noudatettava elintarvikelainsdadanto on kooste osittain EY:n ja osittain
kansallisella tasolla sdadettyja asetuksia. Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksesta (EY) 852/2004 tulevat perushygieniavaatimukset, jotka koskevat kaikkia
laitoksia. Liséksi EY:n tasolla maaritelladn eldimisté saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksessa (EY) 853/2004 ja eldimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksessa (EY) 854/2004. Valvonta-asetus sisaltéé viranomaisia koskevia
maarayksia. Lisaksi rehu- ja elintarvikelainsdadannon seka eléainten terveytta ja
hyvinvointia koskevien saéantdjen varmistamiseksi suoritetusta valvonnasta on

maaritelty Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) 882/2004.

Suomen elintarvikelaki (L23/2006) sisaltaa elintarvikkeita, niist annettavia tietoja ja
elintarvikehuoneistoja seka alkutuotantopaikkoja koskevat perusvaatimukset. Lisaksi
elintarvikelaki méaarittelee elintarvikealan toimijoita koskevia velvoitteita seka

viranomaisvalvontaa koskevia saannoksia.

Tarkein asetus pienteurastamolle tai —leikkaamolle on elintarvikelain nojalla annettu
asetus eldimisté saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta, kansallinen
laitosasetus (37/EEOQ/2006), joka tuli voimaan 1.10.2006. Siind tarkeimpéna
tuotantorakennuksen suunnittelua ohjaavana sdanténé on likaisen ja puhtaan puolen

erottaminen toisistaan.

Elintarvikelaki edellyttad, etta elintarvikealan toimijan on laadittava
omavalvontasuunnitelma, noudatettava sita ja pidettava sen toteutumisesta kirjaa.
Omavalvontasuunnitelma kostuu kolmesta osasta:

1. tukijarjestelmasta, johon liittyvien toimien avulla on tarkoitus turvata laitoksen

elintarviketurvallisuus ja laitoksen toiminnan hygieeninen taso.



2. HACCP-jarjestelmasta (Hazard Analysis Critical control point) eli vaarojen arviointi
ja kriittiset hallintapisteet jarjestelmasta

3. henkilékunnan hygienia- ja omavalvontakoulutuksesta

Elintarviketurvallisuusvirasto Eviran toiminnan padadmaarand on varmistaa
elintarvikkeiden turvallisuus, edistaa eldinten terveytté ja hyvinvointia, huolehtia

kasvin- ja eldintuotannon edellytyksista seka kasvinterveydesta.

Teurastettavia eldimid koskevasta ketjuinformaatiosta séddetaan Euroopan
parlamentin eldinperdisia elintarvikkeita koskevassa hygienia-asetuksessa
(EY853/2004) ja elaimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksessa
(EY854/2004). Lisaksi maa- ja metsatalousministerion alkutuotantoasetus
(A134/2006), laitosasetus (37/EEO/2006) seka lihantarkastusasetus (38/EE/2006)

maadrittelevat elintarvikeketjua koskevia vaatimuksia. (Eviran ohje 16005/2, 2010.)

Eviran ohjeen mukaan ketjuinformaatio tarkoittaa sitd, etta alkutuotannon toimijan
(tuottaja, eldimen omistaja, tallinpitdja tms.) on toimitettava eldimia ja niiden
tuotantoa koskevia tietoja teurastamoon, pienteurastamoon tai poroteurastamoon
silloin, kun tilalta lahetet&an eldimia teurastettavaksi. Teurastamo ei saa
vastaanottaa sellaisia eldimi, joista ei ole toimitettu asiaankuuluvia tietoja.
Ketjuinformaatioon kuuluu myds teurastamolta tuottajalle lihantarkastusloydoksisté
annettava palaute. Tuottaja voi hyddyntéaa ketjuinformaatiota eléinten
terveydentilan ja niiden kasvatusolosuhteiden parantamisessa. Lainsdadannossa
ketjuinformaatiota koskevia vaatimuksia asetetaan alkutuotannon toimijalle,
teurastamolle, teurastamoa valvovalle tarkastuseldinlaékarille ja Eviralle. (Eviran ohje

16005/2, 2010.)

Ketjuinformaatiovaatimukset ovat astuneet voimaan eri eldinlajeille vaiheittain siten,
ettd vuoden 2010 alusta tietojen toimitusvaatimus koskee luonnonvaraista riistaa

lukuun ottamatta kaikkia teurastettavaksi toimitettavia eléinlajeja.

2.2. Ymparistolupa
Ympéristosuojelulain (L 86/2000) ja ymparistonsuojeluasetuksen (A 169/2000)

mukaan pienteurastamotoiminnalta vaaditaan ymparistélupa. Ympaéristdlupaehtojen



tulee perustua parhaaseen kayttokelpoiseen tekniikkaan (BAT, Best Available
Techniques). Parhaalla kayttokelpoisella tekniikalla tarkoitetaan mahdollisimman
tehokkaita ja kehittyneité tuotanto- ja puhdistusmenetelmid. Kunnan
ymparistonsuojeluviranomainen myodntéa luvat teurastamoille, jonka
tuotantokapasiteetti on vahintaan 5 tonnia mutta alle 50 tonnia ruhoja paivassa.
Lihaa ja lihatuotteita k&sittelevalle laitokselle myont&a kunnan
ymparistonsuojeluviranomainen luvan, jonka tuotantokapasiteetti on vahintaan 400

mutta alle 22 500 tonnia vuodessa.

2.3. Rakennuslupa

Pienteurastamolle on haettava rakennuslupa kunnan rakennusvirastosta.
Hakemukseen tulee liittaa selvitys rakennuspaikan omistussuhteista. Liséksi on oltava
asemapiirustus ja paapiirustukset, jotka sisaltavat julkisivu, leikkaus- ja
pohjapiirustukset. Ennen rakennusluvan myontamista, luvan hakijan tulee hankkia

kunnan terveystarkastajalta, ymparistosihteerilta ja palotarkastajalta lausunnot.

3 TEURASTUKSESSA MUODOSTUVAT SIVUTUOTTEET

Lihan teurastuksessa arvo-osia on hyvin védhén. Pienteurastamon toiminnalle on
tarkedad, ettd sivutuotteita ja jatteita syntyisi mahdollisimman vahan ja etta syntyvat
sivutuotteet pystyttaisiin hydodyntdmaan mahdollisimman tehokkaasti. Sivutuotteet
jaetaan kolmeen luokkaan ihmisille ja eldimille aiheuttavan tautiriskin perusteella.
Luokan I eli suurimman riskin sivutuotteet (esim. naudoilla yli 12 kk ik&isten eléinten
kallo ja yli 30 kk ikaisten eldinten selkéranka) on havitettava eli toisin sanoen
toimitettava Honkajoelle. Eri luokkiin kuuluvien sivutuotteiden kerdédmiseen ja
sdilytykseen tarkoitetut astiat on oltava selvasti erotettavissa elintarvike kayttoon
menevista tuotteista. Esimerkkeind sivutuotteista rasvaa voidaan kayttaa energian
lahteend, luita voidaan kdyttaa lemmikkieldinten ravinnoksi ja nahkoja ja vuotia

nahkateollisuuden tarpeisiin. (Lehto, 2008, 6.)



668 kg

liha ja sisdelimet
e elintarvikkeeksi

nahka 310 kg 46 %

nahkateollisuuteen
40kg 6% /

‘"\‘ ruoansulatuskanavan sisalto
kompostiin

luut ym. / 125kg 10%
lemmikkielainten ruokia
valmistavaan laitokseen \. 1 luokka ja sorkat, utareet, veri
83kg 12% kasittelylaitokseen
rasva 87kg 13%
rasvateollisuuteen
25kg 4%

KUVIO 1. Naudan teurastuksessa muodostuvien tuotteiden hyédyntaminen (Lehto,
2008, 9.)

82 kg liha
elintarvikkeeksi
—¥  25kg 30%
nahka ruoansulatuskanavan sisalto
nahkateollisuuteen . kompostiin
8kg10 % e 16 kg 20 %
luut, elimet, mahalaukku \1 1 luokka ja veri
lemmikkielainten ruokia / Kasittelylaitokseen
valmistavaan laitokseen rasva 13,5 kg 16 %, josia
12kg15% rasvateollisuutaen luokka1 11kg
8ky 9% luokka 3 2,5kg

KUVIO 2. Lampaan teurastuksessa muodostuvien tuotteiden hyddyntaminen (Lehto,
2008, 9.)

4 KESKI-SUOMEN PIENTEURASTAMO KYSELYN TULOKSET

Vuonna 2009 oli Keski-Suomessa maa- ja metsatalousministerion
tietopalvelukeskuksen Tiken mukaan 3493 tilatukea hakenutta maatilaa. Naista 169
(4,8 %) maatilaa ilmoitti padtuotantosuunnaksi emolehmatuotannon. Muita
nautakarjatiloja oli 181 ja lypsykarjatiloja oli 719. Lammas- ja vuohitalous oli

paatuotantosuuntana 49 maatilalla.

Keski-Suomen pienteurastamo kysely lahetettiin kahdelle sadalle keskisuomalaiselle
emolehmé- ja lammastilalle. Keskisuomalaisten emolehmétilojen yhteystiedot saatiin
tata kyselyad varten Maa- ja metsatalousministerion tietopalvelukeskukselta ja
yhteystietoja oli 166 kappaletta. Kysely lahti lisdksi 34:lle Keski-Suomen alueen

lammastilalle, joiden yhteystiedot saatiin Keski-Suomen lampureiden
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jasenluettelosta. Kyselyyn vastasi 58 maatilayritt4jaa, joten vastausprosentiksi saatiin
29 %. Kyselyyn vastattiin tasaisesti ympari Keski-Suomea. Suurin osa vastaajista, 60%
(35 vastaajaa) ilmoitti padtuotantosuunnaksi emolehméatuotannon ja lammastiloja

vastaajista oli 31 % (18 kappaletta) .

Kyselyyn vastanneista suurin osa, 76 % harjoittaa maataloutta tavanomaisena
viljelyn&. Vastaajista peltoviljelya luomuna harjoitti 14 % ja 75% heista oli
lampaanlihantuottajia. Kyselyyn vastanneet luomukotieldintuotantoa harjoittavat

tilat olivat kaikki emolehmétiloja.

Tilan LukumaaraProsentti  20%|  40%|  60%  80%|  100%
tuotantotapa
ymeromainen | gy | 750 |
viljely
peltoviljely 0
2o 8 13,79% | [
luomu
0,
3. kotieldintuotanto 5 8,62% .
4.Jokin muu, mika 1 1,72% |

KUVIO 3. Tilojen tuotantotapa

Tiloilta lahtevista vasikoista véalitykseen menee 32% Saarioisten Lihanjalostuksen
kautta, 25% A-tuottajien kautta ja 18 % LSO:n kautta. Lopuilla valityksen hoitavat tilat

itse suoraan tilalta tilalle.

Kysymys 7. Oletteko lihatuotannon sopimustuottaja?

Kyselyn mukaan lihatuotannon sopimustuottajia oli vastaajista 59 %.
Emolehmatuotannossa teuraseldimet jakaantuivat tasaisesti Saarioisen, A-tuottajien
ja LSO:n kesken. Sopimustuotanto edellytti vain harvoissa tapauksissa kaikkien

teuraseldinten lahettdmista sopimusteurastamoon.
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Lihantuotannon
sopimuksellisuus

L kylla 34 | 58620 |
2.|ei 24 | 41,38% [

Lukumaara|Prosentti  20%| 40%| 60%| 80% 100%

KUVIO 4. Lihantuotannon sopimuksellisuus teurastamon kanssa

Kysymys 9. Kuinka paljon teille on merkitysta teurastamotoiminnan osalta
seuraavilla asioilla

Teurastamotoiminnan osalta merkittavimmaksi tekijaksi koettiin kilpailukykyinen
hinta. Seuraavaksi tarkeimmaéksi nousi teuraiden noutaminen sovitun aikataulun
mukaisesti. Palautuslihan saantimahdollisuudella oli suurteurastamon osalta vahan

merkitysta.

kilpailukykyinen hinta

teuraiden noutaminen
sovitun aikataulun |
mukaisesti

elainten kuljetusmatka

palautuslihan -
saantimahdollisuus

saamanne
asiakaspalvelun laatu

[] hyvin paljon merkitysta [] melko paljon merkitysta [] vahan merkitysta [J ei lainkaan merkitysta

KUVIO 5. Teurastamotoiminnan osalta merkittdvimmaksi koettavat tekijat

Kysymys 10. Olisitteko valmis toimittamaan teuraita keskisuomalaiselle

pienteurastamolle ja/ tai lihan jatkojalostajalle?

Suurin osa vastaajista, 82% olisi valmis toimittamaan teuraita keskisuomalaiselle
pienteurastamolle. Puolet vastaajista olisi liséksi valmis sitoutumaan

sopimustuottajiksi. Sitoutuneita tuottajia on tarked saada pienteurastamotoimintaan



11

riittavasti, silla mikali ostajia on, taytyy myds lihaa olla tarjolla sdanndollisesti eri

vuodenaikoina.

Toimitusvalmius
pienteurastamolle

L kylla 46 | e2,14% |
1
]

Lukumaara|Prosentti 20% 40% 60% 80% 100%

2.|ei 2 3,57%

3./en 0saa sanoa 8 14,29%

KUVIO 6. Vastaajien sitoutuminen toimittamaan teuraita pienteurastamolle

Kysymys 13. Jos olette kiinnostuneet pienteurastamotoiminnasta, olisitteko valmis
Suomessa on 35 pienteurastamoa, mutta Keski-Suomessa ei ole yhtdan nautaa tai
lammasta teurastavaa pienteurastamoa. Vastaajista 84 % olisi valmis ottamaan lihan
palautuksena pienteurastamolta ja markkinoimaan sen sitten itse. Myds yli
kolmannes vastaajista olisi valmis toimimaan elintarvikkeiden suoramarkkinointi

yrityksessa osakkaana.

Pienteurastamossa... Lukumaara|Prosentti 20% 40% 60% 80% 100%

osallistumaan
pienteurastamon .

‘llihatuotteiden 11 22,45%
markkinointikustannuksiin

ottamaan pienteurastamolta

2.|lihan palautuksena ja 41 |83,67%

markkinoimaan sen itse

3.|jatkojalostamaan lihaa 10 120,41%

toimimaan elintarvikkeiden
4.|suoramarkkinointiyrityksessa| 18  |36,73%
osakkaana

KUVIO 7. Kiinnostus pienteurastamotoimintaan ja siihen liittyviin toimiin

Kysymys 14. Missa toivoisitte pienteurastamon ja/tai lihan jatkojalostamon Keski-

Suomessa sijaitsevan?

Pienteurastamon sijaintipaikkaan vaikutti selke&sti vastaajan kotipaikkakunta.

Kuitenkin tarkeimmaksi koettiin, etta niin pienteurastamo, pienleikkaamo kuin
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jatkojalostustilat olisivat suhteellisen lahella Keski-Suomen tiheimpaan asuttua

aluetta eli Jyvaskylaa.

Kysymys 15. Olisitteko valmis investoimaan
Keski-Suomesta l0ytyy yrittdjid, jotka olisivat kilnnostuneita investoimaan pien- tai
siirtoteurastamoon, lihan pienleikkaamoon tai lihan jatkojalostustiloihin. 67 %

vastaajista ei ole innostunut ollenkaan investointi ajatuksista.

" jatkojalostustiloihin

5 _en ole k_||npostunut 36 66.67%
investoinnista

Investoisin Lukumaara|Prosentti 20% 40% 60% 80%  100%
1.|pienteurastamoon 5 9,26% -
2.|siirtoteurastamoon 3 5,56% .
lihan 0
3 pienleikkaamoon 4 74L% .
4,/l1han 4 741% |

KUVIO 8. Vastaajien investointihalukkuus

Siirtoteurastamolla tarkoitetaan liikkuvaa, kuljetusautossa toimivaa teurastamoa ja
teurastus tapahtuu tilalla, eik& eléinta tarvitse kuljettaa erikseen. Lisdksi kaksi vastaajaa

oli kiinnostunut hatateurastuksesta.

Kysymys 16. Pienteurastamo, pienleikkaamo ja/ tai lihan jatkojalostustoiminnan
paatoiminen yrittdminen

Yli puolet vastaajista lahtisi osakkaaksi pienteurastamo, pienleikkaamo tai lihan
jatkojalostustoimintaan. Paatoimiseksi yrittajéaksi ei ole suurta kiinnostusta, mutta osa-
aikaisesti teurastamotoimintaa 29 % vastaajista voisi harkita tekevéansa. Yritysmuodoista

osakeyhtio sai selvésti eniten kannatusta 57 % ja seuraavaksi eniten osuuskunta 34 %.
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Toimisin LUKU- | osentt %O 40% | 60% | 80% | 100%
maara %
1. paatoimisesti 2 7,14% .
2.|osa-aikaisesti 8 | 28,57% _
3.|lahtisin osakkaaksi 16 | 57,14% _
investoisin toimitiloihin,
4.|mutta palkkaisin 2 7,14%
teurastajan
investoisin toimitiloihin,
5.|mutta palkkaisin 2 7,14%
lihankasittelijan
6./Jokin muu, mika 7 | 2500% |

KUVIO 9. Pienteurastamotoiminnan paatoimisuus

Kysymys 17. Mité elainlajeja olisitte valmis teurastamaan?

Kyselyyn vastanneista suurin osa oli naudanlihantuottajia, joten teurastuksesta

kiinnostuneista vastaajistakin paaosa oli valmis teurastamaan nautoja. Lampaan ja

hevosen teurastuksesta kiinnostuneet olivat my6s valmiita teurastamaan nautoja.

Vastaus Lukumaara|Prosenttii  20%|  40%| 60%  80%  100%
1. |nauta 17| 80,95% N
2. lammas 8 38,10% [N
3. |hevonen 5 23,81%-
4. |sika 1 4,76%|

KUVIO 10. Kiinnostus teurastaa eri eléinlajeja



Kysymys 18. Minka yritysmuodon pienteurastamotoiminnalle valitsisitte?

Jos pienteurastamo perustettaisiin alueelle, yhtiémuodoista eniten sai kannatusta

osakeyhtio, 57 %. Kolmannes vastaajista (33 %) perustaisi osuuskunnan ja 20 %

kysymykseen vastanneista pyorittaisi pienteurastamotoimintaa maatilan

litdnnaiselinkeinona.
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Pienteurastamo- | Luku- |5 o ol 0006 | 40% | 60% | 80% | 100%
toiminta maara

toiminta olisi

1.|maatilan 20,00% -

liitannaiselinkeino

2-toiminimi 6,67% .

3 osakeyhi v | ssos | [N

4.l osuuskunta 10 | 33,33% -

KUVIO 11. Pienteurastamotoiminnan yritysmuoto

Kysymys 19. Voisin toimia pienteurastamoketjussa

Vastaajista 65 % on valmis toimimaan markkinoijana tuotantoketjun eri vaiheissa.

Mya@s kiinnostusta teurastukseen, lihankasittelyyn ja teuraseldinten kuljettamiseen

I0ytyy vastaajilta.

Toimisin . LUKU- | oosentti | 20% | 40% | 60% | 80% | 100%
pienteurastamoketjussa | maara
1. teurastajana S 17,24% -
2. |lihankasittelijana 7 | 2414% R
teuraseldinten
0,
3 kuljettajana 4 13,79% -
teurasjatteen 0
4 jatkokasittelijana ! 3,45% I
5. |jalosteiden tekijana 4 13,79% -
6. /markkinoijana 19 | e552% |

KUVIO 12. Pienteurastamoketjussa toimiminen
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Kysymys 20. Kuinka paljon merkitysta keskisuomalaisen l&ahiruoan menekille on
mielestéanne seuraavilla asioilla

Keskisuomalainen l&hiruoka hakee omaa muotoaan. Hyvin merkitykselliseksi koettiin,
ettd kuluttaja tietda lahiruoan alkuperan. Keskisuomalaisen lahiruoan tuote-esittelyt,
kiinted suoramarkkinointipaikka, yhteinen keskisuomalainen lahiruokabrandi ja

likkuva lihatiski koettiin myods melko merkitykselliseksi.

Muina merkityksellising asioina lahiruoan menekille vastaajat kokivat tuoreuden,
hyvan mielikuvan ja jatkuvan saatavuuden. Myos tuotantoketjun tulee olla toimiva,
paikalliselta tuottajalta jatkojalostuksen kautta markkinointiin asti, sita kautta

luodaan hyva maine lahiruoalle.

lahiruoan menekin edistaminen

esim. tuote-esittelyilla I

lahiruoan markkinoijina olisivat
tuottajat, joilla on kiintea I

suoramarkkinointipaikka

yhteinen keskisuomalainen
lahiruokabrandi .

yhteinen keskisuomalainen .

"liikkkuva lihatiski"

kuluttaja tietaa tarkalleen lahiruoan

(esim. lihan) alkuperéan

[] hyvin paljon merkitysta [ ] melko paljon merkitysta [] vahan merkitysta [J] ei lainkaan merkitysta

KUVIO 13. Lahiruoan menekkiin vaikuttavien tekijéiden merkityksellisyys

Kysymys 21. Mit& ajatuksia teillda on keskisuomalaisen pienteurastamo, lihan

pienleikkaamo ja lihan jatkojalostustoiminnan eteenpdin viemiseksi?

Vapaassa sanassa oli paljon positiivista asennetta lahilihan tuottamiseen Keski-

Suomen alueella.
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- Pienteurastamo ja jatkojalostamo on mielestani tarke&a saada Keski-Suomeen.
Olisimme valmiita toimittamaan eldimia teurastettavaksi sek& jatkojalostettavaksi ja
l&hella toimiva palveluntarjoaja olisi erittdin hyva lisa lihan suoramyyntiimme.
Olemme kiinnostuneita toimimaan mukana kehittamistydssa, mutta voimavaramme

eivat riitd toimintaan osallistumiseen.

- Kuluttajat ovat valmiita maksamaan lahiruoasta, nyt kauppa ja kuljetus vievéat

suuren osan lihan hinnasta. Hyva yrittaja alalla on kultaakin kalliimpi.

- Ensisijaisesti olisi |0ydettava sitoutunut yrittdja. Lisaksi olisi oltava koulutusta ja
heréattelya tuottajille lihan markkinointia ajatellen. Brandin rakentaminen ja

yhteisty6n aikaan saaminen.

- Sitoutuneita tuottajia pitéisi saada mukaan toimintaan riittavasti. Tarkeaa olisi, etta
mikali ostajia on, taytyy myos olla lihaa tarjolla séanndéllisesti. Jonka jalkeen
markkinointi on tarke&a, jotta asiakkaitakin saadaan. Jo etukateen olisi hyva tehda
tiedusteluja kouluihin, tydpaikkaruokaloihin, ravintoloihin, vahittaiskauppoihin yms.
painottaen lahiruoka-periaatetta, etté olisivatko he valmiita ostamaan ja ottamaan

tuotteita myyntiin. Ja miké&li ovat, niin mik& olisi hintataso?

- Kylla hengessd mukana, Paikallislihaa, tilan merkilla varustettua Kotilihaa,
Luomukotilihaa ja Keski-Suomalaista (tai tilan/teurastamon merkilla varustettua)
puhdasta Rotulihaa, mm. suomenkarja, simmental, tai ay, tai muu. Pienen tilan
Onnellisen Lehman lihaa, tai lloisen Sonnin lihaa. Ja meidan tilalla eméanta olisi

innokas jatkojalostuksen suhteen.

- Teurastamo pitdisi ehdottomasti olla luomuhyvéaksytty.

- Yhteydenottoja lihantuottajiin sekd maitotiloille. Hatateurashomma on asia mita
kautta asia varmaankin rupeaisi tiloja kiinnostamaan jos sité puolta kaytettaisiin

etuna tiloille. Vaikka siten, etta tila sais lihan itselle.

- Liikkuva teurastamo olisi hyva. Saisi hatateurastuksen.
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- Hyvin synkkia ajatuksia, kun tietda millainen tama EVIRAN pienyritystoimintaan
kohdistuva suhteeton valvontajarjestelma on. Mihinkaan ei voi luottaa. Léhes joka
vuosi maarataan uusia investointeja tai niihin painostetaan lopettamisen uhalla.
Tiedan monta pienleipomoa ja kananmunatuottajaa, jotka ovat joutuneet
lopettamaan kohtuuttomien EVIRA-sdadosten johdosta. Maksuista puhumattakaan.
Joten suhtaudun hieman kyynisesti téllaisen teurasyrityksen

toimintamahdollisuuksiin. Nimimerkilla "kokemusta on - varsinkin EVIRAsta"

- Pita& Ioytaa teurastamolle, leikkaamolle ja jatkojalostustoiminnalle yksi yhteinen
paikka, sopiva yritysmuoto ja sopivan kokoinen porukka sek&d ammattitaitoinen
vetdjéa - tuottajia kylla 16ytyy. Yhteinen kokoontuminen? Lihan hinta on tosi surkeassa

jamassa.

- Teurastus ei ole bisnes ! Kate tehdaan leikkaamalla ja markkinoimalla tuote
suoraan. Mahdollisimman vahilla "valikasilla". Toivotan onnea ja kannustan
eteenpain selvityksessa. Olen sitoutunut hyvaan yhteistydhon jo yli kymmenen

vuoden ajan 65 kilometrin sijaitsevan lammasteurastamon kanssa.

- Myymme tuottamamme karitsanlihan suoraan asiakkaille tuoreena tai sailykkeina.
Erityisen tarkedna piddmme sité, etté lihan on palasteltu ja pakattu toiveidemme

mukaan ja kylmaketju teurastamolta toimii védhintaan Jyvaskylaan saakka. Mieluiten
samassa yhteydessa pitaisi olla myds mahdollisuus teettda sailykkeita ja makkaroita.

My0s taljojen suolauksesta olisi hyvéa pitéda huolta!

- Suoraan tilalta olevalle lihalle tuntuisi olevan kysyntaa ???? Sitoutuneet yrittajat
kaikkiin osiin ketjua. Tarkeimpana osana esim. yrittajapariskunta joka hoitaa lihan

leikkuun ja markkinoinnin.

- Juuri aloittaneena lihantuottajana kiinnostus kohdistuu talla hetkella vain oman
toiminnan tehostamiseen, seka taloudellisen toimeen tulon turvaamiseen

tulevaisuudessa. Kun oma toiminta on riittavassa tasapainossa, voisi joskus
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tulevaisuudessa harkita suurempaa kiinnostusta pienteurastamoa kohtaan. Talla
hetkella panokseni jaisi vain lihan tuotantoon nykyisessa mittapuussa. Paikallis/Iahi

ruoan merkitysta olisi hyva lisata kuluttajille!

- Teurastus ja leikkaus omien elé@inten osalta olisi ilman muuta parempi tehdé
l&hiseudulla. Tall& hetkella omat naudat lahetetddn Vammalaan. Puolet lihasta
menee Eteld-Suomeen puolet Keski-Suomeen. Aloittavien suoramyyjien olisi

helpompi aloittaa kun olisi toimiva pienteurastamo alueella.

- Olisi hyvin térkeaa etté Keski-Suomessakin olisi oma pienteurastamo ja jatkojalostus
mahdollisuus, jotta voisimme toimia lammastalousyrittdjina kannattavasti ja myyda

lahiruokana omat tuotteemme...

5 NAUDANLIHAN TILAMYYNNIN MAHDOLLISUUDET

Jyvaskylan ammattikorkeakoulun hallinnoimat Maitoa ja Naudanlihaa Keski-
Suomesta ja Aitoja makuja ja Elinvoimaa —koulutushankkeet jarjestivat yhdessa
”Naudanlihan tilamyynnin mahdollisuudet” koulutuspaivan Toivakassa 8.4.2010.
Koulutuspéivéssa paneuduttiin keskisuomalaisen lahilihan visioon. Keski-Suomen
suurena puutteena nahtiin, ettd alueella ei ole yhtédan nautaa, lammasta ja hevosta
teurastavaa pienteurastamoa. Suurteurastamot maarittelevat alueen lihantuotanto

markkinat.

Yritt4ja Tarja Simola, Simolan villisikatilalta painotti puheenvuorossaan, ettd uuden
yritystoiminnan aloittaminen ei ole helppoa ja varsinkin markkinoinnin
kaynnistaminen ei tapahdu hetkessa. Yrittgjien pitaa arvostaa omaa tuotettaan ja
asenne lahilihan myymiseen on aivan yhté tarke& kuin lihapaketin ulkoasu. Tarkeita
ovat my0s tarinat, jotka liittyvat tuotantoon, yrittgjiin ja alueeseen. Lahilihaa pitaa
myyda tunnelmien ja mielikuvien kautta ja yrittajien tulee olla palvelualttiita,

rehellisia, hymyilevia ja ystavallisia.

Simola esitti my6s, etta suoramyyntipaikkojen maisemaan, pihapiiriin, teiden
kuntoon, rakennuksiin ja yrittdjan olemukseen on tarkeda kiinnittaa jatkuvasti

huomiota. Tyytyvéiset asiakkaat ovat paras markkinoija. (Simola, 2010.)
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Koulutuspéivan tavoitteena oli tehda visio keskisuomalaisen l&hilihan tavoitetilasta.
Vision laht6kohta on luoda keskisuomalaiselle 1&hilihalle riittdvan suuret markkinat ja
vetovoimaiset markkinapaikat. Yrittajien verkottuminen on darimmaisen tarkeaa,
silla kukaan ei yksin pysty tekemaan kaikkia ty6vaiheita, eldinten kasvatuksesta,
kuljetuksesta, teurastuksesta, lihan leikkaamiseen ja jatkojalostukseen. El&in tulee

olla myyty ennen kuin sitéd lahdet&éan teurastamaan.

Keski-Suomessa toimii Saarioisten Lihanjalostus Oy, joka tyollistaa 270 tyontekijaa.
Saarioisella on noin 1400 lihan sopimustuottajaa eri puolilta Suomea. Saarioisen 17
miljoonan euron investointi on juuri valmistunut (tammikuu 2010). Saarioinen
hankkii jatkossa vuosittain 8,5 miljoonaa kiloa naudanlihaa ja Iahes 10 miljoonaa
kiloa sianlihaa. Suurteurastamoa ei kuitenkaan ndhda uhkana alueen
pienteurastamolle, silla naudan osalta teurastusmaarat olisivat suhteellisen pienia ja

lampaan ja hevosten teurastamista alueella ei edes ole.

Hevosia lopetetaan Suomessa vuodessa noin 4000 kappaletta ja Keski-Suomessa on
lopettavia hevosia vuosittain noin 200 kappaletta. Suomessa 1000 hevosta
teurastetaan elintarvikekdytt6a varten ja loput 3000 h&vitetédan padasiassa
hautaamalla. Samalla kuitenkin Suomeen tuodaan vuosittain yli miljoona kiloa
hevosenlihaa. Hevosten teurastamoon vientia rajoittavat koko Suomessa niin kuin
myo6s Keski-Suomessa alhainen lihan hinta, hevosteurastamojen puute, pitkat ja
kalliit kuljetusmatkat. Teurastuksen esteend on myods hevosten harrastuskaytto,
joten hevonen koetaan lemmikkieldimeksi ja se halutaan haudata kotipihapiiriin.
Myds hevosten rekisteréimattomyys ja mahdollisesti sen saama laakitys estavéat sen

laitosmaista teurastamista. (Poikela, 2008, 8.)

6 YHTEENVETO

Pienteurastamolle, pienleikkaamolle ja jatkojalostamolle on selvéa tarve Keski-
Suomessa. Yrittajat ovat valmiita toimittamaan teuraita keskisuomalaiselle
pienteurastamolle, he ovat kiinnostuneita jatkojalostuksesta ja ovat valmiita

osallistumaan l&hilihan markkinointiin. Uuden yritystoiminnan aloittaminen
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lihantuotantoalalla ei ole kuitenkaan helppoa, sill&4 toimintaa saadelldan niin

Euroopan Unionin asetuksilla kuin kansallisella lainsaadannalla.

Tarkead tekija on yrittajien valisen yhteistydn I0ytaminen koko lihantuotantoprosessin
eteenpéin viemiseen. My6s markkinointi on suuri haaste. Naiden asioiden
vauhdittamiseen alueella toimivien kehittamishankkeiden kautta jarjestettavat
yhteiset koulutustilaisuudet, opintomatkat ja yrittajatapaamiset ovat mita
parhaimpia toimenpiteitd. Yrittdjan omien toimintaprosessien tunnistamiseen ja
kehittamiseen on hyva saada asiantuntija-apua ja myos vertaistukea muilta samassa
elinkaarivaiheessa olevilta yrittéjilta. Pienteurastamo tuotantoketjun eri osa-alueisiin
sitoutunut yritysryhmé on vahvuus ja tukijalka keskisuomalaisen l&hilihan

markkinoinnille ja kannattavan liiketoiminnan kdynnistamiselle.

Maaliskuussa 2010 MTT:n ja kuluttajatutkimuskeskuksen tekeman Liha- ja
laatuketjun verkkokyselyn mukaan tarkeimmiksi tekijoiksi, yli 70 % vastaajista, halusi
tietdd lihan tai lihatuotteen alkuperéan ja lihatuotteiden hinnan muodostuksen
tuotantoketjun eri portailla ennen ostopaatosta. Vastuullisuus onkin noussut
tarkeaksi tekijaksi elintarvikeketjussa. Tuoteturvallisuus, ymparistévastuu,
ravitsemus, eldinten hyvinvointi, paikallisuus, tydhyvinvointi ja taloudellinen vastuu
ovat l&hilihan tuottamiselle selkeit& arvoja, joita myds kuluttajat arvostavat koko ajan

enemman.

Lahell4 tuotettu liha suoraan tuottajalta kuluttajalle ilman monia vélikasia on
eettinen, ekologinen ja ymparistdystavallinen vaihtoehto. Lihan tuottaja ja historia
ovat aina selvitettavissa. Lahiliha on vaihtoehto fast foodille, tehotuotannolle ja

kovalle businekselle.
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LITTEET

Liite 1. Keski-Suomen pienteurastamo kysely

Keski-Suomen pienteurastamo kysely

Talla kyselylla selvitetdén keskisuomalaisten naudan- ja lampaanlihantuottajien kiinnostus
pienteurastamoon liittyvéan toimintaan. Kyselyn tavoitteena on kartoittaa
pienteurastamotoiminnasta, lihanpienleikkaamosta, jatkojalostuksesta ja
suoramarkkinoinnista kiinnostuneet keskisuomalaiset lahiruuan tuottajat.

Kyselyn toteuttajana on Jyvaskylan ammattikorkeakoulun Luonnonvarainstituutin
hallinnoima Maitoa ja naudanlihaa Keski-Suomesta -koulutushanke.

Vastaukset kasitellaan luottamuksellisesti ja kyselyn tuloksia esitettdessa vastaajaa ei
pystyta niisté yksiloimaan.

Osoitetiedot kyselya varten on saatu Eviralta, lupapdatds Dnro 9186/0069/2009.
Kyselyyn vastaaminen vie aikaa n. 15 minuuttia. Vastaathan kyselyyn 31.3.2010 mennessé.

Lisatietoja kyselysté: projektipéallikké Hanna Kaihlajarvi, hanna.kaihlajarvi@jamk.fi, 040 563
5431 tai projektipaallikké Susanna Lahnaméki, susanna.lahnamaki-kivela@jamk.fi, 040 725
6603.

Vastaamalla kyselyyn olet mukana kehittdmassa keskisuomalaista l&hiruoan tuotantoa.
Kiitimme jo etukateen vastauksistanne!

e Euroopan maaseudun ;n\ . .
SN kehittamisen maatalousrahasto: friiw  JYVASKYLAN AMMATTIKORKEAKOULU
* o Eurooppa investoi maaseutualueisiin V4 JAMIC UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

-

Perustiedot

1. Vastaajan yhteystiedot

Nimi

Osoite

Puhelinnumero

Sahkopostiosoite

2. Maatilanne paatuotantosuunta

[1 naudanlihan tuotanto
[] emolehmé&tuotanto
[1 maidontuotanto
[] sikatalous

[1 lammastalous
[1 hevostalous

[1 Jokin muu, mika




3. Tuotantotapa

() tavanomainen viljely
() peltoviljely luomuna
() luomu kotieldintuotanto
() Jokin muu, mika

Tuotanto
4. Tilaltanne lahtee vuosittain teuraaksi

lihanautoja kpl

emolehmia kpl

lypsylehmia kpl

lihasikoja kpl

emakoita kpl

uuhia kpl

karitsoita kpl

hevosia kpl

muita elaimid, mita?

kpl

5. Tilaltanne lahtee vuosittain valitykseen

ternivasikoita kpl

vieroitettuja pihvivasikoita

kpl

valitysvasikoita kpl

muita el&imia, mita? kpl

6. Valityksen hoitaa

() A-tuottajat

() LSO

() Saarioinen

() Jokin muu, mika

7. Oletteko lihatuotannon sopimustuottaja

() kylla
() ei
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8. Jos vastasit edelliseen kysymykseen kyll&, niin mink& teurastamon sopimustuottaja

olette ja edellyttadko sopimus kaikkien teuraseldinten lahettamisté ko. teurastamoon



9. Kuinka paljon teille on merkitystéa teurastamotoiminnan osalta seuraavilla asioilla

hyvin paljon melko paljon  vahan ei lainkaan
merkitystd merkitystd merkitystd merkitysta

kilpailukykyinen hinta () () () ()
teuraiden noutaminen

sovitun aikataulun () () () ()
mukaisesti

elainten kuljetusmatka () () () ()
palautuslihan

saantimahdollisuus () () () ()
saamanne

asiakaspalvelun laatu () () () ()

10. Olisitteko valmis toimittamaan teuraita keskisuomalaiselle pienteurastamolle ja/
tai lihan jatkojalostajalle?

() kylla
() ei

() en osaa sanoa

11. Olisitteko valmis sitoutumaan sopimustuottajaksi keskisuomalaiselle
pienteurastajalle ja/ tai lihan jatkojalostajalle

() kylla
() ei

() en osaa sanoa

12. Jos vastasitte edelliseen kysymykseen kyll&, niin kuinka paljon olisitte valmis
toimittamaan vuodessa teuraita pienteurastamolle?

lihanautoja kpl

emolehmié kpl

lypsylehmia kpl

lihasikoja kpl

emakoita kpl

uuhia kpl

karitsoita kpl

hevosia kpl

muita elaimia, mita?
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13. Jos olette kiinnostuneet pienteurastamotoiminnasta, olisitteko valmis

[]1 osallistumaan pienteurastamon lihatuotteiden markkinointikustannuksiin
[]1 ottamaan pienteurastamolta lihan palautuksena ja markkinoimaan sen itse
[] jatkojalostamaan lihaa

[1 toimimaan elintarvikkeiden suoramarkkinointiyrityksessa osakkaana

[1 Jokin muu, mika

14. Missé toivoisitte pienteurastamon ja/ tai lihan jatkojalostamon Keski-
Suomessa sijaitsevan?

Pienteurastamo yrittaminen

15. Olisitteko valmis investoimaan

[] pienteurastamoon

[] siirtoteurastamoon

[1 lihan pienleikkaamoon

[] rahtiteurastustiloihin

[1 lihan jatkojalostustiloihin

[1 en ole kiinnostunut investoinnista
[1 Jokin muu, mika

16. Tekisittekd pienteurastamo, pienleikkaamo ja/ tai lihan jatkojalostustoimintaa

[1 paatoimisesti
[1 osa-aikaisesti
[] l&htisin osakkaaksi

[] investoisin toimitiloihin, mutta palkkaisin teurastajan

[] investoisin toimitiloihin, mutta palkkaisin lihankasittelijan
[1 Jokin muu, mika

17. Mita eléinlajeja olisitte valmis teurastamaan?

[1 nauta

[1 lammas

[1 hevonen

[] sika

[1 Jokin muu, mika

18. Mink& yritysmuodon pienteurastamotoiminnalle valitsisitte

[]1 toiminta olisi maatilan liitannaiselinkeino
[1 toiminimi

[1 osakeyhtit

[1 osuuskunta

[1 Jokin muu, mika
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19. Voisin toimia pienteurastamoketjussa

[] teurastajana

[1 lihankasittelijana
[] teuraseldinten kuljettajana

[] teurasjatteen jatkokasittelijana
[] jalosteiden tekijand

[1 markkinoijana
[1 Jokin muu, mika

20. Kuinka paljon merkitysta keskisuomalaisen |ldhiruoan menekille on mielestanne
seuraavilla asioilla

melko

hyvin paljon paljon vahan ei lainkaan
merkitysté merkityst merkitystd merkitysta
[&hiruoan menekin
edistaminen esim. tuote- () () () ()
esittelyilla
[&hiruoan markkinoijina
olisivat tuottajat, joilla on
Kintes () () () ()
suoramarkkinointipaikka
yhteinen keskisuomalainen
lhiruokabréndi 0 0 0 0
yhteinen keskisuomalainen
“liikkuva lihatiski" 0 0 0 0
kuluttaja tietda tarkalleen
[&hiruoan (esim. lihan) () () () ()
alkuperan
Jokin muu, mika O O O O

21. Mité ajatuksia teilld on keskisuomalaisen pienteurastamo, lihan pienleikkaamo ja
lihan jatkojalostustoiminnan eteenpain viemiseksi?



